LE PETIT LOUVRE

CUISINE FUSION : ARCACHON
14 PI. Lucien de Gracia, 33120 Arcachon - 0557 15 73 59

LA CARTE

ENTREES

CARPACCIO DE BOEUF 12€
Copeaux de parmesan, roquette, tomates cerises, créme balsamique

LE VELOUTE 10€
Carottes, bleu Auvergne, noix

CEVICHE DE POISSON 13€
Lait de coco, passion, citron vert, herbes fraiches

CREVETTES TEMPURA 11€

Dynamite mayo japonaise, sriracha, miel

FETA GRILLEE AU MIEL =E91Y 10€
Tartare de lIégumes, salade verte

HUITRES
HUITRES "LA BOUDEUSE" 9/17 €
Par 6 ou 12
HUITRES N°4 12/21€
Par 6 ou 12

A PARTAGER

PLANCHE CHARCUTERIE 18€

Terrine maison, charcuteries artisanales

PLANCHE FROMAGES 18€
Fromages affinés




PLANCHE MIXTE

Entre copains

POULET CROUSTILLANT COREEN
Aiguillettes panées, sésame, sauce aigre-douce, cébette

CROQUE APERO TRUFFE
Croque Apéro Truffe

PLATS

TATAKI THON ROUGE

Sésame, poireaux, légumes de saison

BROCHETTES POULET
Cacahuétes, paprika, satay, riz thai

LINGUINES GAMBAS
Tomates confites, coco, bisque

TIGRE QUI PLEURE
Faux-filet, frites, salade

RISOTTO VERDE IIXy

Asperges, petits pois, pignons, parmesan

PECHE DU JOUR
Légumes de saison

BURGERS

BURGER DU PETIT LOUVRE

Beeuf, bacon, oignons caramélisés, sauce cocktail

BURGER POULET
Poulet croustillant, mayo citron curry

VEGGIE BURGER

Falafels, tomates séchées, houmous

DESSERTS

BRIOCHE PERDUE
Caramel maison, glace vanille, amandes

CHEESECAKE

Spéculoos, citron, coulis fruits rouges

TIRAMISU MAISON

27 €

12 €

11€

23€

21€

21€

24 €

18€

23€

19€

18€

17 €

12€

10€

9€



COMPOTEE DE POMMES

Cannelle, chantilly verveine, crumble cacao

BROWNIE MI-CUIT
Chocolat noir, caramel, stracciatella

GLACES & SORBETS

3€ - 6€ - 9€

Vanille, chocolat, café, caramel au beurre d'isigny, noix de coco, fraise, stracciatella
Tagada, rhum raisin, pistache

Mangue, framboise, péche de vigne, passion, citron vert Yuzu, melon

CAFE OU THE GOURMAND

(I Produit biologique Plat 100% végétalien

Prix nets en € - Service compris - Cheque non accepté - CB minimum 10€

9¢€

10€

3/6/9€

10/12€



